LOS 4
PILARES

Ventajas de la carne de
res canadiense
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Los 4 pilares de la : _

ind N Sanidad Seguridad
Industria carnica Animal Alimentaria
canadiense

Calidad de Ia
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Sanidad
Animal



Un firme compromiso

con la salud animal

SN Programa Nacional
77 de Salud Animal

e El primero de su tipo en América del Norte

e Control y la eliminacién de las
enfermedades graves de los animales

¢ Administrado por la Agencia Canadiense
de Inspeccion Alimentaria

e Apoyado por el Sistema Canadiense
de Identificacion de Ganado
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Agencia Canadiense de
Inspeccion de Alimentos

anadiense et o

31 AGENCY

e de sanldad Agencia Canadiense
de Identificacién

Animal de Ganado

Canadian Animal Health System




Sanidad Animal

CANADIAN BEEF
Agencia Canadiense de

% Agencia Canadiense de Inspeccion Alimentaria 9 _
Inspeccion de Alimentos

Industria, ranchos y granjas, de Plantas de Auditorfas, inspecciones y
propiedad y operacion familiar procesamiento muestreos
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@ Producto de res
de alta calidad




Sanidad Animal

Agencia Canadiense de Identificacion de Ganado

Agencia Canadiense de
Identificacion de Ganado

* Implementacion de tecnologias

y servicios de apoyo al Programa
Nacional de Identificacion
de Ganado de Canada

e Lider mundial de
identificacion animal

CANADIAN BEEF




Sanidad Animal

Sistema Canadiense de Rastreo de Ganado

Sistema Canadiense de

Rastreo de Ganado
(CLTS)

e Base de datos con informacion

asociada a cada dispositivo de
oreja RFID

e Investigacion de enfermedades
de notificacion obligatoria y de
otra indole

CANADIAN BEEF




Sanidad Animal

CANADIAN BEEF

Controles de Importacion de Genética Animal

Estrictos controles sobre la
importacion de animales,
embriones y semen.



Sanidad Animal

CANADIAN BEEF

Monitoreo de
sanidad animal

» Granjeros y ganaderos
« Red nacional de veterinarios
Vigilancia de la Salud Animal « Laboratorios de diagnéstico

» Agencia Canadiense de
Inspeccion de Alimentos

(CFIA)




Sanidad Animal

CANADIAN BEEF

El Programa Nacional de
Sanidad Animal, coordinado por
la CFIA, mantiene una vigilancia
constante de las enfermedades.

Vigilancia Nacional de Enfermedades Animales




Sanidad Animal

CANADIAN BEEF

Controles de la Alimentacion de la EEB

El Gobierno de Canada ha prohibido el uso
de Materiales de Riesgo Especifico (SRM's)
de todos los alimentos para animales,
mascotas y fertilizantes.




Sanidad Animal

y¢e Programa de Produccion de Alimentos HACCP

Programa de Feed Assure

Exige que se cumpla con el proceso de
fabricacion de acuerdo con los principios
del Sistema de Puntos de Control Criticos y
Andlisis de Riesgos (HACCP).

CANADIAN BEEF




Sanidad Animal

CANADIAN BEEF

Normas de Bienestar Animal

Agencia Canadiense de » Transportacion

Inspeccion de Alimentos ~ * Manejo humanitario
(CFIA) e Sacrificio de ganado




Sanidad Animal

CANADIAN BEEF

Ley de Sanidad Animal
El objetivo general es que los
animales lleguen a su destino de
forma sequra y sean alimentados,
hidratados y descansados
adecuadamente.

Q@ Mejores Practicas de Transporte

50




Sanidad Animal

@ Inspeccion Ante Mortem

CANADIAN BEEF

Evaluacion
ante-mortem

Operador capacitado
+

Veterinario oficial de CFIA

Detectar posibles
enfermedades o lesiones



Seguridad
Alimentaria



Seguridad Alimentaria

CANADIAN BEEF
% Agencia Canadiense de Inspeccion Alimentaria

Un sistema que garantiza la
seguridad y la alta calidad




Seguridad Alimentaria *

Health CANADIAN BEEF
2 l*l Canada ; CFIA

@ Ministerio de Salud de Canada

v Normas nacionales v Implementay

v Evald ; aplica normas
Evalta y supervisa la

seguridad, calidad y
eficacia de medicamentos

veterinarios




Seguridad Alimentaria

Programa de Seguridad de la
Carne de Res HACCP

HACCP

CANADIAN BEEF

Andlisis de Peligros y Puntos

Criticos de Control

v Sacrificio
v Fabricacion
v’ Empaque
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Instalaciones Transporte  Equipamento Personal Sanitacion Recall Programas

operacionales



Seguridad Alimentaria

CANADIAN BEEF

Inspeccion post-mortem
v’ Cabezay 6rganos abdominales

v Superficies externas e internas

Inspection Post-Mortem de la canal seccionada




Seguridad Alimentaria

CANADIAN BEEF

Programa Nacional de Control
de Residuos Quimicos

v Verifica el uso adecuado de los
medicamentos veterinarios

Programa Nacional de Monitoreo
de Residuos Quimicos




Seguridad Alimentaria

CANADIAN BEEF

Organizacion Mundial
de Sanidad Animal

& Partes del ganad'd’%":x."vv\
que pudidfan |

N sertrapgisores
Eliminacion de Materiales de po..ten"tiales de

Riesgo Especificados (D (BSE)




Seguridad Alimentaria

CANADIAN BEEF

Tras el despiece:

v Varias etapas de lavado
v’ Breve exposicion al
vapor o al agua caliente

Tratamientos de Seguridad
Alimentaria en las Canales
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Seguridad Alimentaria

CANADIAN BEEF

Tratamientos
antimicrobianos
adicionales

Tratamientos de Seguridad
Alimentaria para Cortes/Recortes




Seguridad Alimentaria

Programas de Pruebas Microbianas

Pruebas microbioldgicas

v Verifican la eficacia de
puntos de control

CANADIAN BEEF




Seguridad Alimentaria
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Control de
temperatura
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Monitoreo de laTemperatura
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Seguridad Alimentaria

CERTIFICADO DE

EXPORTACION

Aceptabilidad para la
exportacion y apoyar nuestros

Certificacion de Exportacion I
i programas de trazabilidad
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Etiquetado con
informacion clave

acion en la Etiqueta de la Caja

Seguridad Alimentaria




Estandares de
Clasificacion



Lider mundial en Ia

CANADIAN BEEF

clasificacion de carne

Sistema de Clasificacion W W \~/\4 \~/\4

deCanada CANADA CANADA CANADA CANADA
Desarrollado mediante la
combinacion y adaptacion R I M A A A A A A

de las mejores practicas
alrededor del mundo.



Estandares de
Clasificacion

% Agencia Canadiense de
& Clasificacion de Carne de Res

Agencia Canadiense de
criA  |nspeccion Alimentaria

Programa de Monitoreo de
Clasificacion Nacional

Agencia Canadiense
de Clasificacion
de Carne de Res

(CBGA)

CANADIAN BEEF



Agencia Canadiense de
Clasificacion de Carne de Res

Agencia Canadiense de
Inspeccion Alimentaria

% Grado de Rendimiento de la Carne de Res

Grado de Calidad de la Carne de Res

Clasificacion por Vision Computarizada

GRADO DE RENDIMIENTO

v Profundidad de la grasa
v’ Dimensiones del Rib Eye
(12ay la 13a costilla)

CANADIAN BEEF



Calidades Canada

Agencia Canadiense de
Clasificacion de Carne de Res

Agencia Canadiense de
Inspeccion Alimentaria

Grado de Rendimiento de la Carne de Res

Grado de Calidad de la Carne de Res

Clasificacion por Vision Computarizada

CANADIAN BEEF

Atributos evaluados

v’ Madurez

v Sexo

v Color de la carne

v Color de la grasa

v Musculatura de la canal

v’ Cobertura y textura de la grasa
v Textura de la carne

v Nivel de marmoleo

u CANADA NIVEL DE MARMOLEO ESTADOS UNIDOS

Abundante
Moderadamente abundante
Ligeramente abundante

Moderado

Modesto




Estandares de
Clasificacion

Clasificacion por Vision Computarizada

Sistemas de clasificacién
por vision computarizada

v Ayuda al clasificador y mejora
|la precision y consistencia
de la clasificacion de las
canales de res en Canada

v’ Proporcionar una clasificacion
de calidad consistente para
nuestros valiosos clientes
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Calidad de
la Carne
de Res



Compromiso con la

CANADIAN BEEF

calidad de la carne

Carne de res
tengan una calidad
excepcional y un
magnifico rendimiento
en los cortes

v Alimentacion a base de granos
v Genética de nuestro ganado _—
v Estricta norma nacional de clasificacion



Calidad de la
carne de res

©

Normas Ambientales

fitte
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Calidad de la

carne de res ST e

Razas bovinas tipo

Bos taurus
3,

% Programas de Mejoramiento Carne de alta calidad
Genético del Ganado =+

Buenas précticas de produccion

Mayor rendimiento de la canal




Calidad de la
carne de res

2

gg{{gg Aproba.ci()n de I.os -
Ingredientes Alimenticios

Programa nacional
de alimentacion

v’ Ingredientes de calidad
v’ Composicién de alimento

*M\
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Calidad de la
carne de res S B

MESES

Y% ¢ Alimentacion a Base de Granos

4 e

PASTIZAL

Maiz v’ Bien marmoleada
Cebada v’ Sabrosa y suave
Trigo v Grasa firme y de color blanco




Calidad de la
carne de res

Los mas altos
estandares de
clasificacion
¥ Grasa amarilla
X Cortes oscuros

X Textura de carne
que no sea firme

CANADIAN BEEF




Calidad de la
carne de res

/@ Grado de Calidad de la Carne de Res

A

Color de
la carne

Color de
la grasa

Conformacion
muscular

CANADIAN BEEF

Textura de
la carne

c‘iﬁ& Moderadamente Jovaii Rojo No se permite Musculatura Firme
Prime RIM abundante brillante grasa amarilla buena o mejor

v\

CANADA Moderado Joven Rojo No se permite Musculatura Firme
AAA AAA brillante grasa amarilla buena o mejor

c‘iﬁﬂ Ligero Soxen Rojo No se permite Musculatura Firme
AA AA brillante grasa amarilla buena o mejor

W\

CANARA — f— Rojo No se permite Musculatura Firme
A A brillante grasa amarilla buena o mejor




Calidad de la
carne de res

CANADIAN BEEF

Monitoreo de especificaciones
para fabricacion de cada corte
y todos los demas atributos
solicitados por el cliente



Calidad de la
carne de res

CANADIAN BEEF

Agencia de Clasificacion
‘ Agencia Canadiense de de Ia Carne de Res (CBGA)
wk (lasificacion de Carne de Res propor(iona certificacion
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calidad superior alimentada

Carne canadiense de
a base de granos
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Nuestros productos de carne
de res se disfrutan en 50

paises alrededor del mundo.

Estamos comprometidos
a ayudarle a hacer crecer
su negocio de carne

de res con carne de res
canadiense premium.
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CANADA BEEF

iMuchas gracias por su atencion!

Esta presentacion ha sido traida por nuestros socios de Canadian
Beef Innovation and Education. Para mas informacion sobre
nuestros programas y servicios, visite cdnbeefperforms.ca

www.canadabeef.mx | mexico@canadabeef.ca



