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La industria carnica espanola
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Industria espanola de alimentos y bebidas.

22,6% de todo el sector alimentario espanol.

Negocio: 26.882 millones de euros.

4,2% de la facturacion total de toda la industria espanola.
2,24% del PIB total espanol.
15,6% de PIB de la rama industrial.

PIB

PRODUCTO
INTERNO
BRUTO
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2.800
empresas *Mn *é '

 Rivowot . 97.076
trabajadores

23,8% del trabajo total de la industria
alimentaria espanola
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Valor de las ventas de las principales empresas del sector carnico en Espana en 2018

(en millones de euros)

Campofrio Food Group, SA - Grupo*® 2.001,95

Corporacion Alimentaria Guissona, SA
(Bonarea Corp.)*

Elpozo Alimentacion, SA*

Jorge, SL - Grupo* 1.036,11

Cooperativas Orensanas, SCC (COREN)* 1.033

Casa Tarradellas, SA*®

Industrias Carnicas Lorientes Piqueras,
SA (INCARLOPSA)*

Comapa 2001 SL-Crupo

Frigorificos Cosa Brava, SA

Coop. Canadera del Valle de los
Pedroches - COVAP*

0 250 500 750 1.000 1.250 1.500 1.750 2.000 2.250

Valor de ventas en millones de euros

© Statista 2020

@ Informacién adicicnal Ver fuente @

DESCARGAR

QPDF Eﬁxu PNG ijpr

Fuente

= Ver informacion de las fuentes
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Espana

Periodo de estudio
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Notas suplementarias
* | os datos de estas empresas incluyen lineas de
negocio en otros sectores.
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PERCEPCION DE
LOS ALIMENTOS Y EL
COVID-19




SOCIEDAD

Entorno Social y Bienestar
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HABITOS DE LOS CONSUMIDORES
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CONVENIENCIA

Se estima que solo el
6% de los
consumidores
japoneses creen que
prepararan sus
comidas a1l ano vista
de la finalizacion de |la
pandemia, frente al
33% que si que lo
estan haciendo

¢DIETA SALUDABLE?

Como consumidor es
complicado distinguir las
verdaderas “dietas
saludables”.

El 63% de los
consumidores de los
EE.UU. estan de acuerdo
en qgue hay demasiada
iInformacion
contradictoria sobre lo
gue es una dieta
saludable.

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD

DESPERDICIO CERO

El 56% de los
consumidores nigerianos
estan de acuerdo en que
después de que se
controle la pandemia,
planificaran, las compras
y las comidas con
anticipacion, para hacer
uso de todos los
Ingredientes y evitar el
desperdicio.
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LA PANDEMIA HA GENERADO CAMBIOS EN LOS HABITOS DE LOS CONSUMIDORES

Salud a través de Mayor

los alimentos
en casa

Mayor

Calidad .
conservacion

Caracteristicas
sensoriales

Mayor
conservacion

Sostenibilidad )
por impulso

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD

almacenamiento

Menos compras

Facilidad de
CONsSUMO

Precio accesible

Compras en tiendas

Formatos ahorro de proximidad

Caracteristicas Novedades en el
sensoriales mercado

“Influencers”

Valoracion de los
productos
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:COMO AFRONTAR DESDE LA
INDUSTRIA CARNICA, ESAS NUEVAS
NECESIDADES O DEMANDAS DEL
CONSUMIDOR?
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LA PANDEMIA HA GENERADO CAMBIOS EN LOS HABITOS DE LOS CONSUMIDORES

Mayor
almacenamiento
en casa

Salud a través de
los alimentos

Mayor
conservacion

Caracteristicas Caracteristicas
sensoriales sensoriales )
COMUNICACION

Mayor
conservacion

Seguridad

Alimentaria Sostenibilidad

“Influencers”

Novedades en el

Sostenibilidad
mercado
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ALIMENTOS

DESARROLLO,

INVESTIGACION

E INNOVACION
1+D+i

GASTRONOMIA

EQUIPOS
MULTIDISCIPLINARES

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD



VISION INTEGRAL DE UN PRODUCTO

E CARNICO
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RESONSABILIDAD SOCIAL COORPORATIVA

Asi es la 'Big Good', la hamburguesa con
receta solidaria de McDonald's

Se trata de una nueva burger concebida para ayudar a mas de 2.000 productores
espanoles a estimular su actividad y contribuir a su recuperacion econémica

> Ha sido elaborada con una seleccion de ingredientes cuya demanda cayo debido a
[a crisis sanitaria y estara disponible hasta finales de diciembre

Una hamburguesa v siete ingredientes que tienen historias diferentes, |a de los ganaderos
v agricultores gue estan detrds de cada uno de los productos que dan vida a Big Good
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INDUSTRIAS CARNICAS Y
RESTAURACION
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@ Noticias

— Actualidad Deportes Tiempo Multimedia Programas Series

Rebrotes COVID-19
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Descargar los datos - Creado con Datawrapper

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD

m I

ant

ano

onsejo
exicano
dela \-Grne

MEXICO
UNIDO,




LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD i Veiea

delo




onsejo

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD X gxdcano

delo



LA PANDEMIA Y LAS PEQUENAS INDUSTRIAS CARNICAS

NUEVOS RETOS NUEVAS SOLUCIONES
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RETOS SOLUCION

Pérdida de clientes \
Recuperar cuota de mercado

Imagen poco “saludable” de los
Productos carnicos

Nuevos habitos del consumidor > I N N OVACIé N

Ofertar nuevos productos

Digitalizacion de la industria

Valorizacion de coproductos

Sostenibilidad... J
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UN PRODUCTO CARNICO ES ARTE,
CULTURA Y TRADICION

FIESTA DE LA |
MATANZA
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OBJETIVO POST-PANDEMIA

:INVESTIGACION?

!getﬁf» l Liderazgo

N3V - Comunicacion

EMPRESA

Gastos

Impuestos

Beneficios

Ingresos

J..‘. .
INNOVACION
E Perfeccionamiento
5 Desarrollo
£ Gestion
g Soluciones
:cl':’ Organizacion
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:QUIEN REALIZARA LOS CAMBIOS
NECESARIOS EN LA INDUSTRIA CARNICA
POSTPANDEMIA?

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD



RESEARCH
AND
DEVELOPMENT
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¢COMO SE ENTIENDE EN 2020 LA INNOVACION?

INNOVACION

Ejecucidn de una idea que aborda un desafio/reto
especifico y gue obtenga un valor anadido, tanto
para la empresa como para el cliente.

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD



EN LA INDUSTRIA CARNICA REALMENTE,
¢DESARROLLAMOS O INNOVAMOS?

DESARROLLO = TRADICION + INNOVACION

capon Disfruta de la Navidad,
Cascajares cocina por ti

¥ cascajares’
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PARAQUE
ClENTIFICO-EMPRESARIAL
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UNIVERSITAS Miguel Herndndez
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COLABORACION INDUSTRIA-UNIVERSIDAD

u UNIVERSITAS
Mo b

N
\
GENERALITAT
UNIVERSITAS
VALENCIANA Miguel Herndndez

VEGANOS

https://solnewfood.edu.umh.es/
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https://solnewfood.edu.umh.es/

< O & https://www.youtube.com/watch?v=tYOmfx8irew&t=7s

= E3Youlube™ Buscar Q

TESIS DOCTORAL
h Caracterizacion y aprovechamiento de coproductos de
laindustria avicola como ingrediente potencialmente
funcional en la elaboracion de productos carnicos mas
saludables

LINA MARIA PENA SALDARRIAGA

DIRECTORES:

C ) w Dra Juana Fernandez

Ear B EENIPR D josé Angel Pérez

Grupo IPOA

Universidad Miguel Hernandez
Escuela Politécnica Superior de Orihuela

Programa de Doctorado en Recursos y Tecnologias Agrarias, Agroambientales y
Alimentarias
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https://www.youtube.com/watch?v=tY0mfx8irew&t=7s

¢QUE VENTAJAS TIENE INNOVAR EN EL SECTOR CARNICO?

* La innovacion permite a las empresas contrarrestar la infodemia
(desinformacion) usando para ello la ciencia y la tecnologia, pero
con mucha sensibilidad.

: 2 | L

ME OFENDE] wriaoebeoee W

' LOVAS A PENGAR.

% — .
\SINO LA TRAMIPA DE

— DIJE NADA/ N@ POLTICAME NTL%
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INFODEMIA

" TOXICOS DE LA CARNE |

PLASTICOS

DIOXINAS
HORMONAS
ANTIBIOTICOS

PLAGUICIDAS =& | 2.4
\o Mads informacion: gz =8

Organizacion
Mundial de la Salud
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MEXICO ~ METROPOLI + REPUBLICA+ MUNDO FINANZAS ~ ANALISIS GOSSIP+ CIRCULOS +

N OCOMACUENTOCOMACAR TENDENCIAS ) Covid-19 COMX  Coromavirus  Vacuna  paciente%5  AMLO Presidente

‘Los lunes sin carne’, la comentada propuesta
de Podemos en Collado Villalba

ADEREZO / MARTES 21 DE JULIO DE 2020
Proponen dia sin carne en Bogota

= Conoce la propuesta de un "Lunes
s =1 Sin Came”

i @ FEDC e Un movimiento internacional que busca que las personas disminuyan su consumo de
L —— alimentos de origen animal

n Proponen dia dn carme en Bogotd, 1 Cabiide Distritgl declad este lunes & Bogotd en smergenca thiminica o
Laves 3¢ 2

s 3¢ un proyecto de acuerdo gue esta a sancidn de [a slicaldesa Clandia Lges
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c 8 radio.umh.es/2020/06/04/pandemia-e-industria-avicola-en-retos-en-las-ondas-4-de-junio-de-2020/ e a ® ®m 9 @ b ) o :
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Radio UMH Pandemia e industria avicola, en «Retos en las Ondas», 4 de
Presentacion junio de 2020

Premios Radio UMH
RETOS EN LAS ONDAS

Programacién 2019/2020 GRUPO BIOS, PANDEMIA, POLLO

Fonoteca 5 junio 2020

Galeria de imagenes 040620 Podcast RETOS EN LAS ONDAS

Enlaces

En el programa de hoy nos acompafia Lina Maria Pefia
Saldarriaga directora del Departamento de [+D+i del Grupo BIOS,
de Antioquia, Colombia. El Grupo BIOS estd especializado en el
desarrollo de productos carnicos de pollo mas saludables. Sus
estudios han sido realizados en colaboracién con la UMH, Previo a
la pandemia, se han desarrollado productos mas saludables, con

menor uso de materias primas externas a la empresa ya que han establecido una estrategia para valorizar los

distintos coproductos para obtener compuestos bioactivos saludables y que han sido generados en la misma
Tweets por @ranio_un ® empresa, reduciendo el impacto ambiental e incrementando el beneficio econdmico y de imagen de la
empresa. Los productos carnicos mas saludables desarrollados mediante esta metodologia han tenido una
excelente acogida por los consumidores colombianos y su volumen de venta se ha incrementado de forma

@ Ramon Jauregui & muy importante.
@RJaureguiA
En mi blog : Entrevista Radio UMH emitido el
8/09/2020
elblogderamonjauregui.biogspot.com/2020/0S/entr
ev... @RADIO_UMH La radio de la Universidad
Miguel Hernandez @UniversidadivH

Divulgacion Cientifica

Novedades

Vinilos y cassetes

&) RADIO UMH retwitted

Un programa dirigido y producido por el profesor e investigador de la UMH, José Angel Pérez Alvarez.

En el control técnico Borja Cabrera.

https://radio.umh.es/?powerpress.pinw=64323-podcast
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https://radio.umh.es/?powerpress_pinw=64323-podcast

¢QUE ESPERABAMOS EN LA INDUSTRIA CARNICA EN 2020?

1.- ¢Qué historia
me cuenta el

producto carnico?
10.- Productos 2.- La

carnicos revolucion de
personalizados los andlogos

9.- Bienestar
fisicoy
psiquico

3.-
Tendencias Sostenibilidad

en la
elaboracion
8.- Ingredientes o [= prOd uctos 4.- El 1+D+i al “servicio”

emergentes (chia, de los consumidores:

amaranto quinga..) con carnicos “El producto carnico
efectos beneficiosos idéneo”

5.- Experiencia
7.- Productos sensorial en los
carnicos fusion productos carnicos a

: través de la textura
macronutrientes con

“reconocidos beneficios”
para la salud

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD e Vi B O
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¢QUE SE ESTA HACIENDO EN LA PANDEMIA 20207

10.- Productos carnicos 1.- ¢Qué historia me cuenta
personalizados el producto carnico?

Tendencias
en la
elaboracion

' de productos s
7.- Productos carnicos carnicos 2.- La revolucion de los
fusion analogos

onsejo
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REVOLUCION DE LOS ANALOGOS

VEGAN FOR

THEANIMALS ~ OURWATER  WORLD HUNGER

VO

THE RAINFOREST ~ COMPASSION WILDLIFE

®H

OUR HEALTH PEACE OUR PLANET

EVERYTHING
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REVOLUCION DE LOS

ANALOGOS

A medida que la alimentacion basada en
plantas esta pasando de una tendencia a una
realidad muy “potente”, la industria esta
plantedandose el reto de ofrecer mas alternativas
a los productos de origen animal (no solo carne
y lacteos) y ademas con “etiqueta l[impia”, “sin
aditivos ni conservantes”

luten vee®

onsejo
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2.- La revolucion de

los analogos

LEVADURAS Y ALGAS

ZUMOS ¥ HIERBAS

SEMILLAS, FRUTOS SECOS, NUECES

VERDURAS DE
W HOJAS VERDES

FAST FOOD

TACLINE COES HERE
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MEATLESS
Fpd i

HOME OUR STORY v PRODUCTS v RECIPES v PROFESSIONALS WHERE TO FIND CONTACT US

FARM

THE MEATLESS PROMISE P&

2 BURGERS

We've found that sometimes people think that food innovation means lab
coats and artificial products. Some even assume our products are
scientifically processed but actually they’re made by our team of chefs
from the highest quality plant-based ingredients with the simple goal of
being as tasty, natural and healthy as possible.

We are committed to letting our Meatless lovers know everything about our
food and where it comes from.

JOIN THE MEATLESS FARM
EUROPE MAILING LIST

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD fiff_'_f_,,,‘.?.. _o\_arne &) e




Ingredientes:

Agua; Aislado proteina de guisante (18%); Aceite de colza;

Aceite de coco refinado;

Aroma: Aroma de humo; Estabilizadores: celulosa,

metilcelulosa, goma arabiga; almiddn de patata,

maltodextrina, extracto de levadura, sal, aceite de girasol,

levadura deshidratada; Antioxidantes: acido ascorbico, acido

acético; Colorante: concentrado de zumo de remolacha;

almidon modificado, extracto de manzana, concentrado de
il ) zumo de Iimon.

Beyond Meat - Beyond Burger

Irformacion rutrecional por 100 g
Vake enesgetico 1107 k266 kcal
Gracan 199
C De as cuales saluradas 449
Cartchedratos 53¢
- De los cuales ancanes 0.0g
f 269
Fycde s 8g
Sal 11g

onsejo
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BURGERS CON

ESPINACAS ESTILO

POLLO

Burgers hechas a base de proteinas vegetales, con todo el

sabor y textura a ternera.

Una nueva manera de comer carng, libre de carne. 100%
vegetal. Fuente de proteinas, fibra, hierro y vitamina B12.

INFORMACION NUTRICIONAL

Valores promedio por
Valor energetico
Grasas

de las cuales saturadas
Carbohidratos

de los cuales aziicares

Proteinas

Sal

100g

1030 kJ/248 keal
14g

37g

10g

14g

12g

1.6g

INGREDIENTES
agua, proteina de guisante texturizada (16%) (proteina de

guisante, harina de guisante), aceite vegetal de girasol, grassa
de coco, proteina de guisante (5%), estabilizante
(metilcelulosa), vinagre blanca de alcohol, almidon de guisante
(2%), aromas, sal, cebolla, ajo, extracto de patata, jarabe de
alucosa caramelizado, fermentos lacticos, vitamina B12,
pirofosfato férrico.

" Ingesta de referencia para un adulto con necesidades diarias de energia de 8400kJ / 2000kcal

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD
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NATURE CON
ESPARRAGOS

Las lonchas de siempre, elaboradas con clara de huevo de
gallinas camperas y esparragos que le confieren un sabor
inconfundible. Tus bocadillos y ensaladas, ahora mas nature
que nunca.

caA.cU'..I‘

v <=

% ) Singluten { M ) Sin lactosa

INGREDIENTES
Albumina de huevo (43,27%), esparragos (40%), aceite de

girasol, fécula de patata, maltodextrina, aceite de oliva virgen
(1,39%), antioxidantes (lactato potdsico, ascorbato sadico),
corrector de acidez (diacetato sodico), sal, estabilizantes
(carragenatos, goma xantana, goma guar, goma garrofin),
aroma, concentrado de carthamus, spirulina.

INFORMACION NUTRICIONAL

“ : 4 Valores promedio por 100g
- '/ ; Valor energético 674k [ 162kcal
RECETA VEGETARIANA , Grasas 10g
' / Nt
peri de las cuales saturadas 13g
ATIA
S I N m ‘ Carbohidratos 9.8g
m : : de los cuales azlcares <0,5g
Proteinas 71g
Sal 23g

LA CARNE, ALIMENTO ESENCIAL PARA LA SALUD TS cﬁga'me S
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BEEFATARIAN

El lema de Fans del vacuno es “Deja que hable tu paladar”, para fomentar el consumo de
carne de vacuno a nivel nacional a través de una campana de promocion.

onsejo
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https://www.foodnavigator.com/Article/2020/11/04/Become-a-Beefatarian-Commission-backs-campaign-promoting-balanced-diet-without-deficiencies?utm_source=meat_newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=11-Nov-2020
https://www.agronegocios.es/interprofesional-provacuno-campana-promocion-fans-vacuno/

Restrictores de la alimentacion en la carne y los productos carnicos

) 7 '
e (),
MEATS EAT

H3 CHJ

CHs
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:CUAL SERIA EL PRODUCTO CARNICO POST-PANDEMIA?

4.- El |+D+i al “servicio” de
los consumidores: “El
Y

., producto carnico idoneo”
:! . I C c) -

SOCIALMENTE
ACEPTABLE SABROSO

sano | ek e K
—— | Fe ek A A
saBROSO | ok ko ok

| sostewmLE |k k ok Aok
| SOCIALMENTE ACEPTADO | -
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INVESTIGACION APLICADA
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“Fuente alternativa de nitratos para la industria camica:

Influencia del extracto de apio y cultivos iniciadores
sobre el color del jamén cocido tipo Medellin®
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EFECTOS DE LA DISMINUCION DEL ION SODIO SOBRE EL
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EN MEDELLIN, COLOMBIA
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Quinoa and chia products as ingredients for healthier
processed meat products: technological strategies

for their application and effects on the final product )
Juana Fernandez-Lépez, Manuel Viuda-Martos and 4

José Angel Pérez-Alvarez

Contents lists available at ScienceDirect
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ELSEVIER journal homepage: www.alsevier.com/locate/foodchem — l z [

Chemical and technological properties of bologna-type sausages with added =
black quinoa wet-milling coproducts as binder replacer |

Juana Fernandez-Lopez™‘, Raquel Lucas-Gonzilez”, Manuel Viuda-Martos®,
Estrella Sayas-Barbera®, Jaime Ballester-Sanchez”, Claudia M. Harosb,

Asuncién Martinez-Mayoral®, José A. Pérez-Alvarez” ”
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Chia (Salvia hispanica 1.) products as ingredients for reformulating "
frankfurters: Effects on quality properties and shelf-life |
Juana Ferndandez-Lopez™', Raquel Lucas-Gonzdlez”, Manuel Viuda-Martos”,

Estrella Sayas-Barberd”, Casilda Navarro”, Claudia M. Haros', José A. Pérez-Alvarez”

S IPOA Research Growg, Agro-Food T Dy Hacumbe Poslieds Sugrerion do Ovilwinia, Miggiol $orwindes University, Ok, Abicanis, Spain
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Effect of chestnut flour and probiotic microorganism on the functionality of
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infoRUVID. La UMH presenta en la Universidad de
Colombia un chorizo con quinoa

El profesor del Area de Tecnologias de Alimentos de la Universidad Miguel
Hernandez (UMH) de Elche, José Angel Pérez Alvarez, ha presentado en la
Universidad Nacional de Colombia (UNAL) el chorizo con quinoa. Este producto

lo ha desarrollado el grupo de investigacion Industrializacion de Productos de

Origen Animal (IPOA), que...

FLEXITERIANOS
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CYTED PROGRAMA IBEROAMERICANO DE CIENCIA
Y TECNOLOGIA PARA EL DESARROLLO English | Portugués | Espafiol

PRODUCTOS CARNICOS MAS ‘Q
SALUDABLES (HEALTHY MEAT)

Argentina, Brasil, Chile, Colombia, Cuba, Ecuador, Espana, Mexico,
Portugal

T19RT0568- Objetivos

La Red Healthy Meat tiene como objetivos primordiales:

1.- Inventariar los productos carnicos dentro de cada region geografica que presenten alguna problematica asociada a la salud de los consumidores y que por tanto sean susceptibles de ser
reformulados.

2.- Recoger informacidn técnica y cientifica disponible relacionada con las caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas, sensoriales, nutricionales, procesos y tecnologias de elaboeracion,
interés econémico-social asociado, asi como de las areas de conocimiento de cada uno de |os grupos de investigacion presentes en la Red.

3.- Investigar y utilizar sustitutivos del azlcar, sal, grasas saturadas, nitratos y nitritos adecuados sanitaria y tecnoldgicamente,

4.-Los grupos interactuaran en actividades de preparacion de proyectos cientificos, propuestas de investigacion, eventos de formacion, emprendimiento y transferencia tecnologica.

http://cyted.org/content/119rt0568-objetivos

onselio MEXICO
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CONCLUSIONES

La pandemia del Covid-19 es una gran oportunidad para LA INDUSTRIA CARNICAY LOS
EMPRENDEDORES para “REINVENTARSE” a través de la INNOVACION.

La pandemia ha traido consigo un mejor conocimiento de los nuevos habitosy
costumbres de los consumidores, sus gustos e inquietudes relacionadas con la carney los
productos carnicos.

Las sinergias entre la academia y la industria estan dando excelentes resultados y ayudan
al crecimiento y fortalecimiento de las Pequehas y Medianas Empresas (PYMES) del sector
carnico. La sostenibilidad Todo ello contribuye al fortalecimiento del Entorno Social y

Bienestar de la poblacion.
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UNIVERSITAS
Miguel Herndndez
de Elche

Una Universidad publica con excelencia acreditada.

n de productos de origen animal

Dr. José Angel Pérez Alvarez
Catedratico de Universidad

la.perez@umh.es .

Grupo REVIV, Generalitat Valenciana
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