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Pierna de cerdo en combo

Caracteristicas
del empaque

Identificacion (Etiqueta)

Descripcion de producto. No. De lote, fecha de elaboracién, peso neto

Recibo Pack Date

6 dias

Uso Pack Date

8 dias (bajo condiciones controladas)

Presentacion (peso)

Combo de carton con bolsa de polietileno 2100lbs (925.5 Kg aprox)

Tipo de corte

Pieza completa, Unicamente no deberd traer la pata ni brazelo. El combo podra
traer parcialmente piezas descueradas 9 a 12 Kg por pieza

. Temperatura: 0a4°C
Caracteristicas
fisicasy Color: Tipico de la Carne de Cerdo, la pieza no debera presentar coloraciones
organolépticas ' verdosas u amarillentas
Olor: Olor caracteristico, no debera presentar olor a rancidez
Sabor Sabor caracteristico a carne de cerdo
Humedad: 70 - 75%
_ Espesor maximo de grasa 2.0 cm. No se aceptara mas del 10% del combo
Grasa: '
arriba de 2cm de espesor.
3 Proteina: 16 - 20%
Parametros
Fisico-Quimicos pH: 5.7a6.5
Peroxidos: 5 meq. Maximo
Sal: No aplica
Nitrito de sodio: No aplica
Coliformes totales 200 UFC/GR
Parametros. E. Coli 100 UFC/GR
Microbiolégicos
Salmonella Ausente
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Pierna de cerdo en combo

" Pernil trasero de cerdo sin hueso de la cola y sin patita,
las piezas pueden estar parcialmente descuerada, el
producto se selecciona por peso y se empaca fresco en

combos de carton con bolsa de polietileno.

ESPGSOI’ de grasa menor ESpCSOI’ de grasa mayor ESPGSOI’ de grasa menor

a2 cm. alcm. a1l cm.
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Tocino para rebanado granel (fresco o congelado)

Lado Paleta 13.5” £1.0”; lado de la pierna Debera finalizar en forma de cuadro,

Recibo Pack Date

Ancho permitiendo una ligera variacion en forma de “v”, tomando como referencia el borde de
Dimensiones del las textiles
Producto . » .
Espesor Lado de las tetillas y lomo. Espesor de grasa sobre capa magra 0.5” como maximo;.
Longitud y peso 50 a 60 cm (19.7 a 23.6”); 3.9 a 5.3 Kg
Congelado Caja de carton con interior encerado o bolsa plastico 4 a 6 pzas.
Fresco Como de cartén con bolsa de polietileno pzas a granel.
Empaque

60 dias congelado 5 dias fresco

Uso Pack Date

90 dias (bajo condiciones controladas) congelado — 8 dias fresco

Sin fibrosis 0 abscesos, sin pelo, sin residuos de excremento u otros materiales, relacion

Apariencia visual 60/40, sin unto pegado, sin cuero.
Caracteristicas
fisicas y Temperatura: -18°C Congelado 4°C Fresco
organolépticas Color: Sin coloraciones extrafias
Olor: Olor caracteristico, no debera presentar olor a rancidez
Humedad: 25 - 29%
Parametros Grasa: 60 —67%
Fisico-Quimicos pH: 5.7 — 6.4 unidades
Peroxidos: 5 meq. Maximo en la grasa
Parametros Coliformes totales 600 UFC/GR
Microbioldgicos | g coli 100 UFC/GR
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Tocino para rebanado granel (fresco o congelado)

" Panceta de cerdo descuerada y descostillada, con una
relacion de magro y grasa 60-40. Sin tejido mamario
oscuro, sin raiz de pelo, la aldilla debera estar

completamente unida a la pieza o en su defecto sin

aldilla.




PARAMETROS DE QUALIDADE / PARAMETERS OF QUALITY

Defeitos / Defects Limite / Limit
Cartilagem / cartilage 4
Osso / bone >05ecm=0
<0,5cm=1
Hematoma / bruise Superficial = 3
Profundo = 1
Rasgado / torn >Icm =3
Escalda / scalded Profundo = 2
Pele / skin 1
Gordura / fat >2cm=4
Membrana / membrane 2
Corpo estranho / foreing body 0
Mal cortado / misscut 3
Medalhdo / medallion 3

Gordura maior que 2 cm / area of fat larger than 2 cm

LI .

a0 PADROES FiSICO-QUIMICOS/ PHISICAL-CHEMICAL STANDARD:

Padrées [ Standard Limites / Limit
Umidade / Moisture 73,36% alto 75,84%
Protelna / Protein 21,05% alto 24,37%
Relagao umidade e proteina/ Moisture and protein relative 3,03 alto 3,55
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Penas/ Feathers

Corte foro do padrdo/ Cut without standard

Epiderme/ Epiderms

Excesso de escolda / scalding

Defeitos e tolerdncias / Defects and tolerances

Defeitos f Defects

Limite / Limit

Frizturo eapasio / Expased frechure

Addxirag ¢ Mosirmurr 2 %

Marmactavmes £ bruite

Addwimas f Moximurem 2 %

Perigdf Fegthers

Addxirag / Mosimurr 32 %

Epiderrme) Epidenms

Addwimas f Moximurem 2 %

Exressn de escaidne / soolding exiess

Adximas f Mosirmurrn £ %

Carte fora do pedrday Cut withow! shardard

Mdwirmo f Mammwm 5%

Srpicedey Spacklag

Adximas f Mosirmurn 2 %




Productos elaborados con pechuga de pollo
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Empanizados y pechuga en

Tenders y

cubos y deshebrada cocidos

Nuggets para Food Service
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¢ Quiénes hacen uso del cupo de pollo?

Del analisis efectuado a las empresas que representaron el 90% del total de las
importaciones del cupo de carne de pollo en 2018, se puede concluir que:

* [as comercializadoras importaron aproximadamente el 439% del total
* las procesadoras importaron aproximadamente el 31% del total

* La industria transformadora (embutidos) importo aproximadamente el 16%
del total

* Los miembros del COMECARNE (socios y asociados) importaron
aproximadamente el 63% del total

* Junio 19 se utilizo6 1,637 ton

* Disponibles 44 mil ton Dic 19 (1,629 contenedores)

Nota: Las comercializadoras son aquellas empresas que se dedican a distribuir los productos sin hacerle ningun tipo de modificacion,
las procesadoras son aquellas que modifican minimamente el producto, es decir, ponerlo en charolas, sazonarlo o cocinarlo pero sin
perder la condicidon de carne de pollo, las transformadoras son aquellas que obtienen un producto totalmente distinto, como las
salchichas y otros afines.




USOS QUE LE DAMOS A LOS PRODUCTOS Y
MATERIAS PRIMAS DE IMPORTACION

A continuacion les damos un vision muy clara de los usos que
se le da a las distintas carnes o materias primas que se
importan y que la industria comercializa en los distintos

canales de distribucion y mercados.




: CARNE MECANICAMENTE DESHUESADA A




CUERO DE CERDO




ARRACHERA DE RES

PECHUGA DE POLLO



http://www.google.com/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://sukarne.com/producto/arrachera-mezquite-marinada-de-res-600gr&ei=AP1sVZaWFNT9oQSBgoOYAg&bvm=bv.94911696,d.cGU&psig=AFQjCNEGj-dgrFuS_0__AmDekMUG0xP1KA&ust=1433292289831211

PAVO ENTERO




CARNE DE RES




VISCERAS Y DESPOJOS (CACHETE,
LENGUA, TRIPA, ESTOMAGOS)
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CACHETE
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GRACIAS POR SU
ATENCION

Marana Gurrola

Relaciones Institucionales
Cel. (55) 4848.5445
% mgurrola@bafar.com.mx
ey Ciudad de México

OGRUPO BAFAR,
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Alimentando el progreso de México...




