onsejo

/.\ SEMINARIO INTERACTIVO DE CAPACITACION exicano
B3 delo G arne
SEMINARIO 20y 21 DE JUNIO -
INTERACTIVO
M=l  Asociacion de Agentes Aduanales de Nuevo Laredo.

\/ Av. César Lopez de Lara No. 3603, C.P. 88260, N.L Tamps.
20 DE JUNIO
9:00- 9:20 Registro
9:20 - 9:40 Introduccion a la Industria Cérnica g:é;‘;?gga BallRstgr
9:40 -10:10 Cruzando la frontera eficientemente — Mision de USDA-FAS en México E,IAC\JIS Pduardgy ozangy 4ol
10:10-11:10 Calidad y clasificacién de carne de res de Canada EIAaBrg dl\ga;g;:flo Edvest
11:10-11:30 RECESO
11:30 — 12:00 Certificacion para la Exportacion de Productos Carnicos Canadienses y Lic. Alejandro Ruiz /

' ' Buenas Practicas de Inspeccion en Canada Embajada Canada
12:00 — 12:50 Clasificacion Arancelaria en Carnicos IE;IZAIXQE\;IC& Resgndiz
12:50 — 13:20 Nomenclatura en cortes carnicos para el comercio internacional M\S/I\Z/Iéla\e_lj_andra pidez £

Lic. Abraham Gallardo/ Grupo

13:20 - 14:00 Impacto de las buenas practicas logisticas en la importacioén de carnicos Bafar
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SEMINARIO INTERACTIVO DE CAPACITACION o éelo

. XICANoO
/an\ y 21 DE JUNIO Marme

SEMINARIO
INTERACTIVO

M=l  Asociacion de Agentes Aduanales de Nuevo Laredo..
\/ Av. César Lopez de Lara No. 3603, C.P. 88260, N.L Tamps.

21 DE JUNIO
9:00- 9:20 Registro
. . . Ing. José Manuel Samperio
:20 - 10: Al 101
9:20-10:00 Seguridad Alimentaria 10 USAPEEC
y . W P MVZ Gabriel Hernandez /
10:00 — 10:30 Inspeccion de Carnicos en los EUA SIS - USDA
11:00--11:20 Receso
11:20 — 12:00 Procesos de verificacion e inspeccion en OISAS SENASICA
12:00 — 12:40 Razas, alimentacion y manejo animal en los Estados Unidos N2 Alejandia Yaideg
USMEAT
12:40 — 13:30 Guia para mantener inocuidad/cadena de frio en la transportacion y muestreo de Ing. José Manuel Samperio
productos carnicos USAPEEC
13:30 - 14:00 Cuestionario salida, foto grupal Todos
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