
SACRIFICIO Y FAENADO
EN RASTROS Y 
MATADEROS



TIEMPO DE DESCANSO DEL 
GANADO

• BOVINOS: 12 a 24 Horas
• PORCINOS: 12 Horas
• OVI – CAP: 12 Horas
• EQUINOS: 6 Horas



METODO DE INSENSIBILIDAD

• BOVINO
• OVI – CAPRINO
• EQUINO

PISTOLA DE PERNO 
CAUTIVO

• PORCINO

• AVES

DESCARGA ELÉCTRICA

DESCEREBRAN



USO DE AGUA EN EL PROCESO 
DE LA CARNE

• POTABLE EN TODO EL PROCESO
• AGUA PARA HIELO
• LAVADO Y DESINFECCIÓN ( a 82º C ) 

VOLUMEN DE AGUA POR ESPECIE

• BOVINO 1 m3        PORCINO ½ m3

USO DE AGUA NO POTABLE:
ENFRIAMENTOS E INCENDIOS



TEMPERTURAS RECOMENDADAS

• VÍSCERAS   de 0º a 4º C
• CANALES de 0 a 6º  C

ENFRIAMENTO

CONGELACIÓN

SALAS DE CORTE

TRANSPORTE

• Deberá estar a 
-18º C

• SALAS A 10º C

• No mayor a
7º C



RENDIMIENTOS DE CANALES
PROMEDIO

• BOVINO 207 KS
• PORCINO 72 KS
• OVI - CAP 17 KS
• AVES 1.7 KS



SELLOS O MARCAS EN LA CLASIFICACIÓN 
DE LAS CANALES

• ROJO (APROBADO)

• AZUL (APROBADO)

• VERDE (EQUINO)

• NEGRO (RECHAZO O DECOMIZO)



MANEJO DE 
DESECHOS SÓLIDOS

• INCINERADOR
• PLANTA DE RENDIMIENTO
• PLANTA DE RECICLAJE
• DESNATURALIZADOS
• RELLENO SANITARIO



MANEJO DE 
DESECHOS LÍQUIDOS

• LAGUNA DE OXIDACIÓN
• FOSA SÉPTICA
• DRENAJE PÚBLICO
• VASOS NATURALES



DESINFECTANTE Y LUBRICANTE 
EN INSTALACIONES

• CLORADOS
• YODADOS
• CUATERNARIOS DE AMONIO
• ETC. 

• ACEITE MINERAL

LUBRICANTE



ACTAS DE VERIFICACIÓN PARA 
RASTROS Y MATANZAS

• RASTROS 249 Puntos

• MATANZA 190 Puntos



SUSTENTO LEGAL

• LEY GENERAL DE SALUD

• NOM – 194 : especificaciones sanitaria 
de sacrificio y faenado para animales 
para abasto. Almacenamiento, transporte 
y expendios



• NOM – 251: Prácticas de Higiene para el 
proceso de alimentos – bebidas o 
suplementos alimenticios

• REGLAMENTO DE CONTROL 
SANITARIO DE PRODUCTOS Y 
SERVICIOS (RCSPS) 

• LEY DE SALUD 109 DEL ESTADO 
DE SONORA



RASTROS TIF
• En nuestros Estado existen 18 Rastros y 

plantas TIF

• Producción TIF en el Estado 67%

• Introducción al Estado del interior de la 
República y del extranjero 28%

• Producción de Rastros y Matanzas 
Municipales 5%







RESPONSABLE Y LIDER DEL 
PROYECTO DE RASTROS

MVZ. MAYNEZ

LIC. CRISTINA CHAVEZ FINO 
JEFA UNIDAD DE CONTROL SANITARIO 

NOGALES



PRESENTACION DE VIDEO SOBRE EL PROCESO 
DE CARNE


